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Jetzt bekommt auch der Fisch sein Festival

Initiative Ebbes von Hei plant im Marz neue kulinarische Reihe flir Saar-Hunsrlick-Region - Einblick in Zucht vor Ort

Ez muss nicht immer Lachs oder
Seezunge sein, die Fischzlichter
aus der Region haben auch gute
Cualitit zu bleten: Darauf will die
Regionalinitiative Ebbes von Hei
mit einem neuen Festival awf-
merksam machen. Vem 1. bis 19,
Marz scll bei Gastronomen im
Hunsriick, Hochwald und an der
Saar Fisch aus der Heimat auf der
Speisekarte stehen,

‘“on unserer Redakteurin
Christa Webar

Kell am See/Morbach/Trassem.
Wie gut die Region Saar-Hunsrilck
schmeckt, davon kiinnen sich Gis-
te und Einheimische zum Beispiel
bei den Kartoffeltagen Saar-Huns-
riick oder bel der Hochwiilder
Wildwoche Ubérzeugen, Dort gibt
es jede Menge Leckeres aus der
Heimal zu kosten. Allerdings kon-
gentrieren sich solche Angebote
mizist auf den Herbst, Das soll sich
bald dindern. Die Regionalinitiati-
ve Ebbes von Hei (siehe Extra) will
den kulinarischen Kalender er-
wiettern und plant mit den lokalen
Touristinformationen cin neues
grenziiberschreitendes  Festival
im Frithjahr. Vom 11. bis zum 19,
Mirz soll bei Gastronomen im
Hunsriick, im Hochwald und an
der Saar Fisch aus der Region auf
dem Speiseplan stehen,

LZwei Zlichter vor der Haustlr

Unzere Philosophie ist ja, dass
wir Produzenten und Gastrono-
men von hier niher fusammens-
bringen wollen®, sagt Walburga
Meyer, Vorstandsmitghied bei Eb-
hes von Hed und Leiterin der Tou-
ristinformation in Kell am See. Be-
sonders gut funktioniere das iber
gine gemeinsame kulinarische
Aktionsreihe®. Mit dem Forellen-
gut Rosengarten in Trassem (Ver-
bandsgemeinde Sanrburg) und
dem Forellenhof Trauntal hei Bor-
fink (VG Birkenfeld) gebe es vor
Ort gleich zwei Zuchtbetriebe, die
immer hiwfiger auch Mitglieder
der Regionalinitiative belieferten.
S ir wollen die Qualitit der regio-
nal produzierten Fische heraus-
stellen”, sagt Achim Laub von der
Touristinfo in Losheim, ebenfalls
im Ebbes-von-Hel-Vorstand. Bei-
ide Betriebe setzten aufl _naturna-
he und tiergerechte Zucht®, hohe
Waszerqualitit und Jhochwertiges
Futter®, Die Anmeldephase fir in-
teressierte Betriebe laufe noch,
sagt Laub. Wegen vieler positiver
Rickmeldungen aus Vorgespri-
chen sei die Teilnahme von rund
20 Gastronomen aus den Ver-
bandsgemeinden Saarburg, Kell
am Se¢e und Thalfang, der Ein-
heitsgemeinde  Morbach  sowie
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Hoch ebbes von hai: Mach Kartofiel und Wildgerichten soll nun auch der Hunsricker Fisch im Mittelpunkt eines Festivals stehen.

den Landkreisen Merzig-Wadern
und Saarlouis durchauws reafis-
tisch., Laut Walburga Meyer
kommt nicht nur Forelle auf den
Tisch: Erlaubt ist alles, was regic-
nal erzeugt wird. Was die Betriebe
daraus machen = da sind der Krea-
tivitat kefne Grenzen gesetzt.”

Giste dirfen Teiche besichtigen

Mit im Boot sind auch finf Mosel-
winzer, die zu den Fischkreatio-
nen passende WeiBweine anbie-
ten. Das Weingut Schmiti-Weber
aus Perl (Landhkreis Merzig-Wa-
dern) werde seine eigens fiir das
Festival krejerte .Ebbes von Hei® -
Cuvie weil® ausschenken, kiin-
djﬂ! Laub an. Wie bei den Kartol-
feltagen wollen die Veranstalter
auch abseits der Speisckarten et-
wiks hieten = zum Beispiel Fihrim-
gen bei den Fischzlichtern, _Kom-
mentierte  Weinproben wilrden
auch gut passen”. sagt Mever
Durch solche Angebote kinne
man dem Verbraucher noch besser
zeigen, woher .das Produkt auf
seinem Teller komme™,

In dieser Hinsicht sieht such
Marc Rosengarten, Fischwirt-
schaftsmeister beim Forellengut
in Trassem, etwas Nachholbedarf,

auch wenn Shfwazserfisch auf den
Speisekarten ingwischen prisen-
ber sef als noch vor zechn Jahren
Das liege auch an der unchmen-
den Bedeutung regionaler Pro-
dukte. Durch das Festival kinne
man Verbrawcher und Gastrono-
men noch mehr dafiir sensibilisie-
ren, dass ¢s regionale Alternati-
ven zu Lachs und Kabelfau gibt, wo
5 sie gibt und wie man an sie he-
rankommt®. In den Teichen des
Trassemer Guts schwimmen Fo-
relle, Saibling, Karpfen und Stér,

EXTRA EBBES WOMN HEI

Die Initiative Ebbes wven Hel
wurde im August 2011 gegriin-
det, um auf die Qualitit regio-
nal erzeugter Produkbe auf-
merksam zu machen und ihnen
eine Vermarktungsplattform zu
bieten. Unter den etwa 95 Mit=
gliedern sind viele Gastrono=
men, Landwirte, Handwerker,
Direktvermarkter und  Kultir-
schaffende, aber auch Privid-
lewte und Kommunen, Anfangs
hat sich die Initintive aef den

Die ldee, dags Giiste wihrend der
Festwoche die Anlage besichiigen
kinnen, hat Rosengarten schon
aufgegriffen: Am Samstag, 11., und
am Freitag, 17 Mice, will er Fiih-
rungen anbieten,

Fir Michael Kreiimer, Inhaber
des Hotels zur Post in Kell am See,
passt die newe Veranstaltung ,per-
fekt in die Jahreszeit®. Moch Fast-
nacht und Heringsessen hitten
die Gaste das Thema Fisch oline-
hin schon auf dem Zettel”. Fir
sein Hotel beziehe er schon linger

Hunsrick-Rauwm Konzentriert,
mittlerweile arstrecken zich ih-
re Aktivitiiten his ins Saarland
und auf rheinland-pfilzischer
Soite hiz in die Verbandsge-
mieinde .L.lrhurf.: Ehbes von
Hei izt bel Tourismusmessen
prasent und beteiligt sich au-
terdem an reglonalen Veran-
gtaltungen wie den Kartoffelta-
gen  Saar-Hunsrlck und der
Hochwiilder Wildwoche, Mit-
gliedsbetriebe bieten die Pro-
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den Fizch aus dem Hunsriick. Dass
die Premiere gleich einschligt
wie die Rartoffeltage”, kinne man
nicht erwarten, sagt Krimer.
Aberwir probieren es einfach mal
aus,” Stephan Zanders, Grafikde-
signer aus Morbach und stellver-
tretender Ebbes-von-Hei-Chef, ist
optimistisch:  Natiirlich mikssen
die Gastronomen erst mal schau-
ien, ob sich das fir sie lohnt, Aber
ez st ein Produkt aus der Region,
idas sich absolutl glubwiirdig ver-
markten lisst,®

dukte ihrer Kollegen im eige-
nen Laden an und empfehlen
sich 5o gegenseitig,

Fiir das neus Fischfestival vom
1L bis 19, Mirz liuft die Anmel-
dephaze. Das Programm inklu-
sive der teilnehmenden Betrie-
b wird ab 28, Februar in allen
hetelligten Tourist-Informatio-
nen erhaltlich sein, cweb
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